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A utiliser avec :
For use with:

Plague chauffante
AMPC1AA-KR

Cadre amovible de maintien des bacs
gastronormes pour plaque chauffante

540 x 330 x 70 mm 0,95 kg ASB1

Photos et caractéristiques non contractuelles / Photos and characteristics are not binding



Cher client,
Vous venez d’acheter I'un de nos appareils et nous vous en remercions vivement. Son utilisation est trés
simple mais nous vous conseillons de lire attentivement cette notice dans laquelle vous trouverez les

conseils d’installation et d’utilisation vous permettant d’obtenir les meilleurs résultats.

Conditions d’utilisation

Le support est destiné a un usage exclusif avec la plaque chauffante AMPC1AA-KR Krampouz.
Le support n’est pas destiné a entrer en contact avec les aliments.

Le symbole & signifie « Attention : surface chaude ».

Maintenir le support hors de portée des enfants de moins de 8 ans et du contact direct des
utilisateurs pour éviter les risques de brilure.

Afin de prévenir tout risque de blessure ou de brdlure, il est recommandé d’installer le support
avant la mise en marche de la plaque chauffante.

Ne pas manipuler le support en cours d’utilisation.

Montage

Avant le montage, enlever le film de protection de toutes les piéces.

Pour éviter tout risque de blessure, manipuler les arétes des piéces en inox avec précaution.
Outil nécessaire : 1 clé Allen de 4 mm (non-fournie)

CONTENU DU KIT

A L FD1023 x2 % AV0303 x8

FD1022 x2

Assembler le support selon le plan ci-dessous
Mettre en position les vis avec un serrage léger en maintenant I'affleurement des piéces entre elles. Des
gue le cadre est assemblé, finaliser le serrage.

FD1023 FD1022

Pli vers AV0303
I’extérieur l
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Utilisation

Avant la premiere utilisation, laver le support a I’eau savonneuse a
I'aide d’'une éponge.

Le support est compatible avec des bacs GN d’une hauteur de 65 mm
pour permette un bon maintien des bacs dans les inserts lors de
Iutilisation. Au-dessus de 65 mm, tous les formats sont compatibles
mais sans pouvoir emboiter les bacs dans les inserts sur les cotés.

La dimension du cadre permet d’utiliser plusieurs combinaisons de
bacs gastronormes pour s’adapter facilement a vos besoins. Par
exemple :

1 GN1/1

1 GN2/3 +1 GN1/3
3 GN1/3

2 GN1/2

Etc.

Entretien

Afin d’éviter les risques de brllure, débrancher et laisser refroidir I’appareil avant de procéder au
nettoyage du support.

Nettoyer le support avec une éponge douce imbibée d'eau tiede et de détergent liquide non-chloré.
Ne pas utiliser pour le nettoyage, des produits chlorés qui peuvent aussi provoquer de la corrosion.
N’utiliser jamais de produits abrasifs ni de brosses métalliques pour son entretien.



Dear Customer,
Thank you for purchasing one of our products. Although it is very simple to use, we advise you to read
these instructions carefully, as they provide installation and operating information allowing you to

achieve the best results.

Conditions of use

The frame is only to be used with the Krampouz AMPC1AA-KR hot plate.
The frame is not intended to come into contact with foodstuffs.

The symbol & means “Caution: hot surface”.

Always keep the frame out of reach of children under 8 years of age; users must not touch it
directly to avoid the risk of burns.

To avoid any risk of injuries or burns, we recommend that you install the frame before you turn the
hot plate on.

Never handle the frame whilst it is in use.

Assembly

Before assembly, remove the protective film from all parts.

To avoid any risk of injury, always handle the sharp edges of the stainless steel parts with care.
Tool required: 1 x 4 mm Allen key (not supplied)

KIT CONTENTS

A 4 FD1023 x2 %) AV0303 x8

FD1022 x2

Assemble the frame as shown below
Hold the parts flush as you lightly tighten the screws. Once the frame is assembled, finish tightening the
screws.

FD1023 FD1022

Fold facing out AV0303




Use

Before using the frame for the first time, clean it with soapy water and
a sponge.

The frame is compatible with GN 65 mm deep pans which slot into
place when in use. All sizes above 65 mm are compatible, however,
those pans will not slot into the notches along the sides.

The frame size lets you configure several combinations of Gastronorm
pans to suit your requirements with ease. For example:

- 1GN1/1

- 1GN2/3+1GN1/3

- 3GN1/3

- 2GN1/2

- Etc.

Maintenance

In order to avoid the risk of burns, we recommend that you unplug the appliance and allow it to cool
before cleaning the frame.

Clean the frame with a soft sponge soaked in warm water and a non-chlorinated liquid detergent. Do
not use chlorinated products to clean the appliance as these can also cause corrosion. Never use
abrasive products or metal brushes for cleaning.



Sehr geehrter Kunde,

fir den Kauf eines unserer Gerdate mochten wir uns sehr herzlich bei Ihnen bedanken. Zwar ist die
Anwendung des Gerats sehr einfach, dennoch empfehlen wir lhnen, diese Bedienungsanleitung
aufmerksam zu lesen, da sie Ratschldge zur Installation und Anwendung enthalt, mit denen Sie beste
Ergebnisse erzielen kénnen.

Nutzungsbedingungen

e Die Halterung ist ausschlieBlich fur die Nutzung mit der Heizplatte AMPC1AA-KR der Firma
Krampouz bestimmt.
e Die Halterung ist nicht fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt.

e Das Symbol & bedeutet ,Achtung: heiRe Oberflache”.

e Die Halterung von Kindern unter 8 Jahren fernhalten und den direkten Kontakt mit den Benutzern
vermeiden, um Verbrennungen zu verhindern.

e Um Verletzungen oder Verbrennungen zu vermeiden, wird empfohlen, die Halterung vor dem
Einschalten der Heizplatte anzubringen.

e Die Halterung wahrend der Nutzung nicht handhaben.

Montage

Vor der Montage die Schutzfolie von allen Teilen entfernen.

Um Verletzungen zu vermeiden, die Kanten der Edelstahlteile mit Vorsicht handhaben.
Benotigtes Werkzeug: 1 4-mm-Inbusschlissel (nicht mitgeliefert)

INHALT DES SETS
A FD1023 x2 %) AV0303 x8
Cr Y
FD1022 x2

Die Halterung entsprechend dem Schema unten zusammenbauen.
Die Schrauben in Position bringen und leicht anziehen, dabei die Teile bilindig zueinander ausrichten.
Sobald der Halterahmen zusammengebaut ist, die Schrauben festziehen.

FD1023 FD1022

Falte nach AV0303
aulen l
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Gebrauch

Die Halterung vor dem ersten Gebrauch mit Seifenwasser und einem
Schwamm reinigen.

Die Halterung ist kompatibel mit 65 mm hohen GN-Behaltern und
gewahrleistet bei der Verwendung einen guten Halt der Behalter in
den Einsadtzen. Bei einer Hohe von mehr als 65 mm sind alle Formate
kompatibel, die Behalter kdnnen jedoch nicht in die Einsdtze an den
Seiten eingesteckt werden.

Die Abmessungen des Rahmens ermoglichen verschiedene
Kombinationen von Gastronorm-Behaltern, um sich mihelos Ihrem Bedarf anzupassen. Zum Beispiel:

1 GN1/1

1 GN2/3+1GN1/3
3 GN1/3

2 GN1/2

Usw.

Wartung

Um Verbrennungen zu vermeiden, vor der Reinigung der Halterung den Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

Die Halterung mit einem weichen, mit lauwarmem Wasser und fliissigem Reinigungsmittel ohne Chlor
getrankten Schwamm reinigen. Keine chlorhaltigen Produkte fiir die Reinigung verwenden, da diese
ebenfalls Korrosion verursachen kénnen. Fir die Instandhaltung niemals scheuernde Produkte oder
Metallbiirsten verwenden.



Estimado cliente:

Muchas gracias por comprar uno de nuestros aparatos. Su uso es muy sencillo, pero le recomendamos
que lea atentamente este manual, en el que encontrard consejos de instalacién y uso que le permitiran
obtener los mejores resultados.

Condiciones de uso

e El soporte esta destinado al uso exclusivo con la placa calefactora AMPC1AA-KR Krampouz.
e Elsoporte no esta disefiado para entrar en contacto con los alimentos.

e Elsimbolo & significa «Precauciodn: Superficie caliente».

e Mantenga el soporte fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios y del contacto directo de
los usuarios para evitar riesgos de quemaduras.

e Con el fin de evitar cualquier riesgo de lesidn o de quemadura, se recomienda instalar el soporte
antes de poner en funcionamiento la placa calefactora.

e No manipule el soporte mientras se esté usando.

Montaje

Antes del montaje, retire la pelicula de proteccién de todas las piezas.

Para evitar cualquier riesgo de lesion, manipule los bordes de las piezas de acero inoxidable con
& precaucion.
Material necesario: 1 llave Allen de 4 mm (no incluida)

CONTENIDO DEL KIT

A FD1023 x2 %) AV0303 x8
Cr Y

FD1022 x2

Monte el soporte siguiendo el plano que se indica a continuacion.
Instale los tornillos apretdandolos ligeramente y sujetando con ellos los salientes de las piezas. Una vez
gue el bastidor esté montado, termine de apretar los tornillos.

FD1023 FD1022

AV0303

Pliegue hacia el
exterior




Utilizacion

Antes del primer uso, lave el soporte con agua con jabdn con la ayuda
de un estropajo.

El soporte es compatible con las cubetas GN de una altura de 65 mm
para permitir el buen mantenimiento de las mismas en los insertos
durante el uso. Por encima de los 65 mm, todos los formatos son
compatibles, pero sin poder encajar las cubetas en los insertos de los
laterales.

La dimensidn del bastidor permite utilizar varias combinaciones de
cubetas gastronorm para adaptarse facilmente a sus necesidades. Por ejemplo:

1 GN1/1

1 GN2/3 +1 GN1/3
3 GN1/3

2 GN1/2

Etc.

Mantenimiento

A fin de evitar riesgos de quemaduras, desconecte y deje enfriar el aparato antes de proceder a la
limpieza del soporte.

Limpie el soporte con un estropajo suave empapado en agua tibia y un detergente liquido sin cloro.
Para la limpieza, no utilice productos clorados que puedan también provocar corrosion. No utilice
nunca productos abrasivos ni cepillos metdlicos para su mantenimiento.

-10-



Gentile cliente,

ti ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri prodotti. Il suo uso € molto semplice, ma ti consigliamo [k
di leggere attentamente le presenti istruzioni in cui sono descritti i consigli per I'installazione e I'uso, che
consentono di ottenere risultati ottimali.

Condizioni per l'uso

e |l supporto e destinato esclusivamente all’uso in abbinamento a una piastra riscaldante AMPC1AA-
KR Krampouz.
e |l supporto non e destinato a entrare in contatto con gli alimenti.

e |l simbolo & significa “Attenzione: superficie calda”.

e Per evitare il rischio di ustioni, & necessario mantenere il supporto fuori dalla portata dei bambini
d’eta inferiore a otto anni e dal contatto diretto con gli utilizzatori.

e Per prevenire qualsiasi possibile rischio di ferite o ustioni, si raccomanda di installare il supporto
prima di attivare la piastra riscaldante.

e Evitare ditoccare il supporto durante |'uso.

Montaggio

Prima di eseguire il montaggio, rimuovere la pellicola di protezione da tutti i pezzi.

Per evitare qualsiasi possibile rischio di ferite, toccare con precauzione gli spigoli dei pezzi in
A acciaio inox.
Attrezzo necessario: 1 chiave a brugola da 4 mm (non fornita)

CONTENUTO DEL KIT

A FD1023 x2 %) AV0303 x8
Cr Y

FD1022 x2

Assemblare il supporto secondo lo schema mostrato qui sotto
Posizionare le viti serrandole leggermente, mantenendo livellati i pezzi tra loro. Dopo aver assemblato il
telaio, serrare le viti a fondo.

FD1023 FD1022

Piega verso AV0303
I'esterno l
- |




Uso

Prima di utilizzarlo per la prima volta, lavare il supporto con acqua e
sapone con |'aiuto di una spugnetta.

Il supporto € compatibile con le vaschette GN alte 65 mm per
consentire il corretto mantenimento di tali vaschette negli inserti
durante I'uso. Con altezze inferiori a 65 mm, tutti i formati sono
compatibili ma senza poter incastrare le vaschette negli inserti laterali.

La dimensione del telaio consente di utilizzare varie combinazioni di
vaschette a norma gastronomica per adattarsi con facilita a tutte le
esigenze. Ad esempio:

1 GN1/1

1 GN2/3 +1GN1/3
3 GN1/3

2 GN1/2

Ecc.

Manutenzione

Per evitare rischi di ustioni, scollegare e lasciar raffreddare I'apparecchio prima di procedere alla
pulizia del supporto.

Pulire il supporto con una spugnetta morbida imbevuta di acqua tiepida e detergente liquido senza
cloro. Per la pulizia, evitare I'uso di prodotti contenenti cloro, che potrebbero a loro volta provocare la
corrosione. Per la pulizia, evitare I'uso di prodotti abrasivi e di spazzole metalliche.

12 -



Kaere kunde
Du har lige kgbt et af vores apparater, og det takker vi dig varmt for. Selvom dette apparat er meget let
at bruge, anbefaler vi dog, at du laeser denne brugsvejledning grundigt igennem, da du vil finde rad til
installation og ibrugtagning for at opna de bedste resultater.

Brugsbetingelser

e Rammen er udelukkende beregnet til at blive brugt med AMPC1AA-KR-varmepladen fra Krampouz.
e Rammen er ikke beregnet til at komme i kontakt med fgdevarer.

e Symbolet & betyder “Forsigtig: varm overflade”.

e Opbevar rammen utilgaengeligt for bgrn under 8 ar og uden mulighed for direkte kontakt med
brugerne for at undga risiko for forbrandinger.

e Det anbefales at installere rammen, fgr der taendes for varmepladen, for at undga enhver risiko for
skade eller forbraending.

e Handter aldrig rammen, nar den er i brug.

Montering

Fjern beskyttelsesfilmen fra alle delene fgr monteringen.

skade.
Ngdvendigt udstyr: 1 x 4 mm unbrakonggle (medfglger ikke)

c Handter de skarpe kanter pa delene i rustfrit stal med forsigtighed for at undga enhver risiko for

SATTETS INDHOLD

A FD1023 x2 %) AV0303 x8
Cr Y

FD1022 x2

Saml rammen som vist nedenfor
Seet skruerne i og stram en smule samtidig med, at du holder delene pa samme niveau. Sa snart rammen
er samlet, afsluttes stramningen af skruerne.

FD1023 FD1022

Fold, der AV0303
vender udad l
- |
A
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Anvendelse

F@r rammen tages i brug fgrste gang, skal den vaskes med seebevand
og en svamp.

Rammen er kompatibel med GN 65 mm fade og sikrer en god
understgtning af fadene under brug. Alle st@rrelser over 65 mm er
kompatible, men fadene passer ikke ind i indhakkene i siderne.

Rammens stgrrelse ggr det muligt at bruge flere kombinationer af
gastronormfade, sa de passer bedre til dine behov. For eksempel:
- 1GN1/1
- 1GN2/3+1GN1/3
- 3GN1/3
- 2GN1/2
- Osv.

Renggring

For at undga risiko for forbraendinger skal du traekke stikket ud og lade apparatet kgle af, for rammen
renggres.

Renggr rammen med en blgd svamp vaedet med lunkent vand og flydende opvaskemiddel uden klor.

Brug aldrig klorholdige produkter til renggring, da de ogsa kan have en atsende virkning. Brug aldrig

slibende produkter eller en metalbgrste til at vedligeholde apparatet med.

-14 -



Ayamnté meAdTn, ayonnty neAAtiooa,
JaG euxaplotol e Bepud mMoU ayopAcate Uia amo TG CUCKEVEG Hag. H xprion tng €ivatl moAv amAn, 5
WOTO00, 00 MPOTEIVOUHE va SLoBACETE TTPOCEKTIKA TG 06NYLeg xpriong omou Ba Bpeite cUPBOUAEG yLa

TNV EYKOTAOTOON KoL TN XPAON TNG OUOKEUNG, TIPOKELUEVOU VA OELOTIOLOETE OTO EMAKPO TLG
SuvaToTNTEG TNC.

ZuvOnkeg xpriong

e H Baon nmpoopiletal amokAELOTIKA yla xprion He tn Bepuatvopevn haka AMPC1AA-KR Krampouz.
e H Baon dev mpoopiletal yla va épxetal o emadn He TPODLUAL.

e ToolLuBolo & onuaivel «Mpocoxn: KauTr embaveLay.

e H Badon npémnet va dtatnpeitat pakpld anod matdld KATw Twv 8 ETwV Kol Sev TPEMEL va EPXETAL OE
enadr o€ TOUG XPHOTEG, TIPOKELUEVOU va arnodeuxbel o KivOuvog MPOKANGCNG EYKOULATWV.

e [lpokeluévou va anodpeuxBel kaBe kivéuvog MPOKANGNG TPAUUATIONOU I} EYKOUUATWY, GUVLOTATAL
Va EYKATAOTAOETE TN Bdon mplv amnod tn 6€on os Asttoupyla tng Oeppavopevng MAGKAG.

e Mnv akouumadte tn BAaon evw elval og AslToupyia.

ZuvapuoAoynon

Mpwv amo TN cuVappoAOyNnan, BYAATE TNV MPOCTATEVUTIKA HEUBpavn and oAa Ta e€aptriparta.

MNpokewévou va oamnodevxBel kaBe kKivduvog TMPOKANONG TPAUUATIOMOU, TPEMEL va
A HETOXELPL{EOTE TA ALXHUNPA AKPO TWV AVOEEISWTWV EEAPTNUATWY LE HEYAAN TTPOCOXH.
Anapaitnto gpyaleio : 1 kAeldi Allen Twv 4 mm (Sev mapExetat)

NMEPIEXOMENA TOY 2ET

A FD1023 x2 %) AV0303 x8
Cr Y

FD1022 x2

Zuvappoloynote Tn Baon cUpuPWVA LLE TO MAPAKATW OXESLO
TomnoBetnote Tig Bideg kat Bdwote Tig ehadpad, ppovrtilovrag va eival euBuypappiopéva ta e€optripata
HeTAL Toug. MOALS cuvapuoAoyRoeTe To TTAALCLO, BLOWOTE TO KAAQL.

FD1023 FD1022

To Sdtmwpa AV0303
TIPOC Ta €W l
- |




Xprion

Mplv amnd TV mpwtn XPnon, MAUVETE tn BACN HUE CATIOUVOVEPO Kal EVa
odouyyapt.

H Baon eivat cupPatn pe doxeia yaotpovouiag upoug 65 mm, ta
omola Umopel va cuyKpatel KAAA pEoa oTLg BrKeG KOTA TN XpHon.
MmopouUv va xpnotpomnotnBouv kat Soxeila pe VoG avw Twv 65 mm,
aAAd Sev Ba pmopouv va tonoBetnBouv oTig MAAivEG OKEG.

Ot Slaotaoelg Tou mAatciov divouv tn Suvatdtnta yia xprion
Sladpopwv cuvbuaopwyv amno doxeia yaotpovouiag, ET0L WOTE va
POoCapUOLeETAL EUKOAQ OTLG AVAYKEG 00G. MNa mapddelypa:

- 1GN1/1

- 1GN2/3+1GN1/3

- 3GN1/3

- 2GN1/2

- KA

Zuvtipnon

Mo va amo¢pUYeTE ToV KIvOUVOo TIPOKANGNG EYKAUUATWY, ANMOCUVEECTE T CUOKEUN Kol aprOTE TNV vVa
KPUWOEL, TipLv kKaBapioete tn Baon.

KaBapiote tn Baon pe éva palako apouyyapl Bpeypévo Pe XALapOo VEPO KOl UYPO ATTOPPUTIAVTLKO
XwpLc XAwpLo. Mn xpnolUomoLeiTe YAwpLwHEVA TIPOIOVTA YLa TOV KaBapLlopo, Kabwc umopei va
npokaAécouv SlaBpwon. Mn XpnOLLOTIOLEITE TIOTE AELAVTIKA TTPOLOVTA, OUTE PETAAALKEG BOUPTOEG yla
TN CUVTHPNOT TOU TPOIOVTOG.

-16 -
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Notice originale

Original instructions
Originalanleitung
Manual original
Istruzioni originali
Original brugsanvisning
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Krampouz SAS

Z.A. Bel Air - 29700 Pluguffan — France
Tel. +33 (0)2.98.53.92.92
www.krampouz-pro.com
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